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Menu de la semaine

du
30 mars 2026 au 3 avril 2026

Lundi

Entrée

Salade verte et maïs

Plat

Spaghetti au pesto [gluten)

Fromage râpé [lait)

Dessert

Orange

Mardi

Soupe aux légumes (lait)

Plat

Samosa végétarien* (gluten, soja)

Riz jasmin

Julienne de légumes (céleri)

Dessert

Pomme

Jeudi

Entrée

Salade de carotte à l'orange (moutarde)

Plat

Emincé de pouletaux champignons

Quinoa

Gratin de chou-fleur, brocoli et

romanesco (lait)

Dessert

Cupcake de Pâques [lait, œufs, gluten)

Vacances

de
Pâques

•^

Chaque jour un pain différent
Pain pur épeautre - Pain tessinois - Couronne - Pain mi-blanc - Baguette -

Pain de la paysanne - Focaccia

En cas d'allergies ou intolérances, veuillez-vous adresser auprès du personnel de service qui vous

renseignera volontiers ou nous contacter directement

*Cuit au four sans matière grasse

Liste des 14 allergènes : gluten, crustacés, œufs, poisson, arachides, soja, lait, fruits à coque, céleri,

moutarde, sésame, sulfîtes, lupin, mollusques

Provenance des viandes : Suisse et Europe

Provenance des fruits et légumes : Genève, Suisse et Europe

Provenance du pain et pizzas : Genève et Suisse


