
 
 
 

Menus de la semaine 
du 

17 au 21 août 2026 
 

Mardi 

Entrée 

Salade verte et taboulé de boulgour 

Plat 

Saucisse de veau (2% de porc) 
Options disponibles : sans porc et végé 

Patates au four* 

Ratatouille 

Dessert 

Yogourt au miel (lait) 

 

 

 

 

 

Lundi 

Entrée 

Salade mêlée 

Plat 

Spaghettis au pesto (gluten, noix de 
cajou, lait, œuf) 

Peut contenir : fruits à coques, arachides et soja 

Fromage râpé (lait) 

Dessert 

Nectarine plate 

 

 

 

 

Jeudi 

Entrée 

Salade verte, concombre et œuf dur 
(œuf) 

Plat 

Barchetta Margherita (gluten, lait) 
Peut contenir : traces de soja et moutarde 

Dessert 

Melon 

 

 

Vendredi 

Entrée 

Salade de carottes à l’orange (moutarde) 

Plat 

Steak haché de bœuf 

Lentilles (céleri) 

Epinards en branches 

Dessert 

Muffin maison (gluten, lait, œufs, fruits à 
coques) 

 

 

 

 

En cas d’allergies ou intolérances, veuillez-vous adresser auprès du personnel de service qui vous 
renseignera volontiers ou nous contacter directement 

Nous contacter ? Boucherie du Rondeau Sàrl, Ch. Pré-Cosson 9 – 1256 Troinex Tel. 022 784 36 92 

*Cuit au four sans matière grasse 

Liste des 14 allergènes : gluten, crustacés, œufs, poisson, arachides, soja, lait, fruits à coque, céleri, 
moutarde, sésame, sulfites, lupin, mollusques 

Provenance des viandes : Suisse et Europe 
Provenance des fruits et légumes : Genève, Suisse et Europe 
Provenance du pain et pizzas : Genève et Suisse 

 

Chaque jour un pain différent 
Pain pur épeautre – Pain tessinois – Couronne – Pain mi-blanc – Baguette –  

Pain paysanne – Focaccia 

 

 

 


